Reducdo de fungos e

toxinas em frutos de café
e melhoria de bebida

Cafés de melhor tipo e bebida tém, cada vez mais,
ocupado o mercado, com diferenciais significativos de
precos. Porém, melhorar a qualidade do café ¢ um
grande desafio, no dia a dia dos cafeicultores. Eles
precisam adequar os fatores responsaveis pela quali-
dade, que s3o ligados - a planta, ao ambiente e ao
preparo pos-colheita.

Na planta de café, as variedades da espécie ardbica
tém, naturalmente, maior potencial de qualidade.
Mas, as condicoes ambientais nas zonas de cultivo,
especialmente a umidade e temperatura, afetam os
processos de fermentacdes dos frutos no periodo de
colheita e preparo dos cafés. Regides mais frias e
secas favorecem a bebida, enquanto em zonas com
dificuldade de obtencao de boas bebidas o
despolpamento-descascamento dos frutos cereja tem
sido a alternativa para alcancar bons padroes de quali-
dade.

No Ultimo ano surgiu um novo caminho para obter
cafés de melhor bebida nas regides problematicas. Em
vez de tirar a casca, conforme o despolpamento usual,
visando reduzir o meio de fermentacdo do fruto (a
mucilagem acucarada) pensou-se e conseqguiu-se
bons resultados, com a protecao desses frutos contra
os fungos responsaveis pelas fermentacoes, conforme
demonstram os  dois estudos apresentados em
sequida, cujos trabalhos foram recentemente publica-
dos nos Anais do 37° Congresso Brasileiro de Pesqui-
sas Cafeeiras.

0s dois estudos

O uso de formulacdes de fungicidas triazois mais
estrobilurinas na cultura cafeeira visa combinar acao
contra a ferrugem e a cercosporiose, sendo indicadas
2-3 aplicacoes foliares por ciclo das doencas.

Sabe-se que o fungicida Comet, a base de Pyraclos-
trobin, possui bom efeito fungicida sobre uma grande
gama de fungos, e poderia, assim, atuar inclusive
sobre aqueles que provocam fermentacoes ou
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produzem toxinas na pos-colheita. Deste modo, pode-
ria ser vantajoso adicionar o produto em aplicacao tardia,
ou, mesmo, em tratamentos no pos-colheita, sobre os
frutos no estagio final de maturacdo, o que poderia
favorecer a qualidade dos frutos.

No presente trabalho, objetivou-se avaliar o efeito da
aplicacdo de Comet sobre os frutos de café, quanto a sua
acao sobre a micro-biota, as toxinas e a bebida dos
graos de café.

O estudo foi realizado através de 2 ensaios experimen-
tais, conduzidos em Imbé de Minas, Zona da Mata de
Minas Gerais, a 560 m de altitude, sobre cafezal que nao
vinha recebendo quaisquer aplicacoes fungicidas, nos 2
ultimos anos. O seqgundo em Marechal Floriano-ES.

Foram escolhidas a Zona da Mata de Minas e a regido de
montanha do Espirito Santo, pela sua condicdo de
umidade no perfodo de colheita, ambiente potencial
para a producdo de cafés de bebida inferior, padrao
conhecido como bebida rio.

Os frutos foram colhidos das plantas e foi feita a sepa-
racao somente dos frutos cereja, para uniformizar as
amostras.

Resultados em Imbé
de Minas

No ensaio em Imbé de Minas foram ensaiados 2 tratamen-
tos:

1-Uma pulverizacao com o Comet, sobre frutos maduros,
através de pulverizador costal manual, na dose de 500 ml
por 400 litros d"agua, em abril 2011.

2-Testernunha, com frutos maduros, sem aplicacdo.

Em sequida, as amostras de frutos, dos 2 tratamentos,
foram colocadas em pequenas caixas teladas e colocadas
em diferentes posicoes debaixo da linha de cafeeiros, em
cafezal adensado, com a camada de frutos ficando bem




fina, simulando a condicdo de quando o café cai no chao.
Foram, ainda, agregadas, junto aos frutos, algumas folhas
secas encontradas sob a saia, para simulacdo mais perfeita
da condicao natural. Nessa condicdo, os frutos das parcelas
dos 2 tratamentos passaram 20 dias, para que ocorresse a3
colonizacao-infeccdo dos frutos pelos fungos naturais da
area, responsaveis pelas fermentacoes no pos-colheita.

Findo este perfiodo de contaminacado e fermentacdo natural,
as caixas com os frutos foram levadas ao sol, junto ao
terreiro, para completar a seca, seqguindo-se o beneficia-
mento dos frutos, para determinacdo da bebida nas
amostras de graos.

A classificacdo do café foi feita em amostras codificadas,
enviadas para 2 profissionais classificadores-provadores
experimentados, da praca de Sdo Domingos, que utilizaram
a metodologia usual de avaliacdo comercial da qualidade

dos grdos, quanto a bebida dos cafés dos 2 tratamentos.
Nessas amostras, de frutos e graos, foi avaliada, também,
a presenca de micro-biota e o nivel de okratocina, deter-
minada conforme a metodologia usual, pelo laboratério
do setor de andlises de alimentos do MAPA-BH. A classifi-
cacdo dos fungos presentes, em amostras enviadas ao
laboratorio de fitopatologia da UFLA, ainda nao foi
completada, devendo ser objeto de publicacdo futura.

Os resultados das avaliacdes sobre a bebida dos cafés, as
observacbes sobre a presenca de fungos nos frutos e
quanto aos niveis de okratoxina A Nnos graos estao
apresentados no quadro 1.

Quadro 1- Bebida do café, presenca de fungos e niveis de
okratoxina A em graos, em tratamentos com e sem
Comet aplicados sobre os frutos de cafeeiros, Imbé de
Minas-MG, 2011

Tratamentos Padroes de Presenca de fungos sobre os frutos | Niveis de okratoxina
bebida no processo de seca A (ppb)
I- Pulverizagdo com Comet Dura Poucos fungos, frutos ficando com 0,30
casca marron-clara
2- Testemunha, sem Comet Rio Muitos fungos, de cor esbranquicada. 3,94
Frutos ficando com casca preta

Durante do periodo de secagem dos frutos de café, nas
diversas repeticbes dos 2 tratamentos, foi observada
uma grande diferenca na colonizacdo de fungos sobre a
casca. No tratamento com Comet a casca dos frutos se
manteve limpa, sem colonizacdo por fungos, termi-
nando a secagem com frutos de coloracdo marrom
clara. )3, nos frutos das parcelas testemunha, logo
apareceram muitas colénias de fungos, que acabaram
cobrindo, com suas estruturas, toda a casca, com uma
camada pulverulenta de cor branca. No final da seca era
evidente o diferencial de cor destes frutos, que se
mostravam com casca bem escura, quase preta. A
classificacdo dos fungos presentes nos frutos, enviados
ao laboratério da UFLA, ainda encontra-se em anda-
mento.

Quanto a qualidade do café, avaliada pelo seu parametro
principal, a bebida, verificou-se que no tratamento dos
frutos com Comet resultou o padrédo de bebida dura,
enquanto no tratamento testemunha, sem Comet, a
bebida foi classificada como padrao rio, significativa-
mente inferior. Como a bebida rio é o padrao normal na
condicdo Umida na Zona da Mata-MG, a grande melhoria
de bebida foi devida ao efeito do fungicida, atuando na
reducdo dos fungos que sao responsaveis pela fermen-
tacdo danosa dos frutos. Ressalta-se que o preco atual
de uma saca de café bebida dura (RS 460,00) é quase o
dobro de uma saca de café bebida rio ( RS 240,00),
mostrando a importancia econémica do tratamento.

Na quantificacdo de Okratoxina A verificou-se um nivel
muito baixo no tratamento com Comet (0,30 ppb),
contra um nivel de 3,94 ppb nos graos da testemunha.
Como a okratoxina é um metabolito da atividade de
fungos, dos géneros Aspergillus e Penicilium, especial-
mente A. ochraceus e P vindicatum, observa-se uma
boa correlacdo entre a observacao dos fungos sobre os
frutos e o nivel de okra.

T

Amostra dos frutos maduros, separados no lavador, matéria prima
usada para o estudo do efeito do Comet para evitar fermentacdes,
do ensaio em Imbé de Minas.
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Close nos frutos tratados com e sem Comet, verificando-se a
esquerda os frutos ‘limpos’ de fungos na parcela com Comet e um
grande diferencial na micro-biota sobre os frutos da parcela sem
Comet(direita). No ensaio em Imbé de Minas-MG

Resultados em Marechal Floriano

No estudo em Marechal Floriano foi colhido um lote de
cafeeiros da variedade Catuai, sendo os frutos lavados-
separados, para tirar a parcela de frutos boia. Da parcela de
frutos cereja foram compostas 4 amostras, de 20 litros
cada, para compor os 4 tratamentos do estudo, sendo:

1-Testemunha- frutos secados em terreiro, rapidamente, em
camada bem fina.

2-Testemunha- frutos secados em terreiro, lentamente, em
camada grossa

3-Aplicacdo do Comet (Pyraclostrobina), com a calda pulveri-
zada sobre 0s frutos, na dose de 250 ml por 400 litros de 3gua,
frutos secados em camada grossa igual trat. 1.

4-Aplicacdo do Comet (Pyraclostrobina), idem trat 3, na
dose de 500 ml/400 | de 3qua.

Findo o periodo de secagem foram tomadas amostras de
frutos coco secos, de cada tratamento, as quais foram
encaminhadas ao Laboratdério de Fitopatologia, para identifi-
cacdo de fungos presentes. O exame foi feito a partir dos
frutos mantidos em camara Umida, em gerbox com papel
de filtro e a identificacdo realizada com Iaminas em micro-
scopio otico. Foram, também, encaminhadas amostras para
determinacao de residuos nos graos.

No Laboratorio verificou-se, inicialmente, mesmo a olho nu,
um grande diferencial da presenca das estruturas de
fungos, com grande quantidade sobre os frutos do
tratamento 1, em relacdo aos demais tratamentos.
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No exame microscopico foram observados, nos frutos do
tratamento 1, grandes populacoes dos fungos dos géneros
Fusarium, Penicilium, e Aspergillus. Nos tratamentos 2, 3 e
4 56 foi observado um pouco do fungo do género Geotri-
chum.

Verificou-se que a aplicacdo do fungicida Comet protegeu
os frutos, mesmo em condicdo de alta umidade, proporcio-
nada pela camada grossa e secagem lenta, reduzindo a
populacdo de fungos sabidamente prejudiciais, especial-
mente o Aspergillus e Penicilium.

Os resultados positivos, também observados na reducao de
fungos prejudiciais, pela seca ao sol, em camadas bem finas
(trat 2), deve estar ligada a rapida desidratacao promovida
nos frutos, diminuindo, assim, a umidade necessdria a sua
multiplicacdo. Sabe-se que a secagem rapida dos frutos de
café, seja em condicoes naturais, em regides de inverno
seco, como nos cerrados, ou a seca em secadores, estd
associada a obtencao de cafés de boa bebida.

Os trabalhos de avaliacdo de residuos do fungicida nos
graos resultarem em niveis de 0,08 e 0,09 ppm Nos graos
da parcela de frutos tratados, verificando-se que o nivel
limite de residuos considerados pela ANVISA é de 0,5 ppm.

Conclusdes importantes para
a cafeicultura

Em funcdo dos 2 estudos pode-se tirar conclusées impor-
tantes para a cafeicultura, conforme a sequir:

1)0 fungicida a base de Pyraclostrobina reduz drastica-
mente a populacdo de fungos que causam fermentacoes
em frutos no po-colheita, mesmo na dose mais baixa.

2)0 tratamento, provavelmente em funcao dessa
reducdo da fermentacao danosa pelos fungos, melhora
significativamente a bebida do café.

3)Com a reducdo dos fungos sobre os frutos, ocorre uma
correlacdo positiva, com a consequente reducao dos
niveis de okratoxina nos graos, o que confere maior sequ-
ranca alimentar aos cafés tratados.

4)A  desidratacdo, pela secagem rapida, dos frutos
também reduz a sua populacdo de fungos.

5)0O tratamento dos frutos dos frutos de café nao causa
residuos significativos nos graos, provavelmente pelo
efeito da fixacdo do produto apenas na casca do frutos.

6)A protecdo dos frutos pode se tornar um bom
caminho, novo, para facilitar o preparo e melhorar a
qualidade dos cafés. @




Frutos de café tratados com Comet, sem formacao de fungos, Frutos de café sem tratamentos com Comet, mostrando
mesmo apos incubados em camara Umida, grande colonizacdo por fungos dos géneros Penicilium e
do ensaio de Mal Floriano Aspergilus, ap6s incubados em camara Umida,

do ensaio de Mal Floriano
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Curso Online

Correcao do solo e adubacao para
aumentar a lucratividade do cafezal

E possivel que o cafezal tenha altas producdes, com
média de 4 anos, e produza café de boa qualidade.
Sabe como? Aprendendo a quantificar a fertilidade do
solo, corrigi-lo de forma eficiente, aduba-lo e aplicar aproxime a camera
os fertilizantes de forma a garantir maior lucratividade.

Para se inscrever acesse:
www.agripoint.com.br/curso/adubacao-cafe N
ou ligue: (19)3432-2199 bk comcusosagpon

twitter.comy/cursosagripoint o




