Fazenda da Mogiana Paulista
produz o melhor café especial do
Brasil em 2011
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A tradicional cafeicultura da Mogiana Paulista tem novos
motivos para comemorar. O café especial cultivado por
Roberto Irineu Marinho, na Fazenda Rainha, situada no
municipio de Sao Sebastido da Grama (SP), foi eleito o
melhor do Brasil na safra 2011 ao receber a maior nota
na fase final do 12° Concurso de Qualidade Cafés do
Brasil — Cup of Excellence 2011.

O anuncio foi feito pela Associacao Brasileira de Cafés
Especiais (BSCA, sigla em inglés), organizadora do
evento - em parceria com Apex-Brasil, Alliance for
Coffee Excellence e Agricoffe -, no dia 18 de novembro,
em Jacarezinho (PR), durante a Feira Internacional de
Cafés Especiais do Norte Pioneiro do Parand - FICAFE
2011.
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Com 91,41 pontos (escala de 0 a 100 da tabela Cup of
Excellence), além de ser eleito o melhor café especial do
Brasil na safra atual, o produto foi considerado um Café
Presidencial, que é aquele que obtém pontuacdo supe-
rior a 90 na avaliacdo do juri internacional do certame.

Segundo José Renato Dias, diretor da Fazenda Rainha, o
titulo de melhor café especial do Brasil na safra 2011 ¢
fruto de 10 anos de trabalho e dedicacao na busca inces-
sante pela qualidade. “Em 2006, a Fazenda Sertdozinho -
que também integra o grupo de Roberto Irineu Marinho
- venceu o Late Harvest realizado em Berna, Suica.
Agora, a Rainha é a vencedora do Cup of Excellence. Isso
demonstra que estamos no caminho certo”, comemora.

Antonio Sergio




A propriedade possui lavouras de café em producao
desde 1966, situadas entre 1.000 e 1.400 metros de
altitude. Devido a microrregido que estd inserida e com
base em um trabalho de mapeamento, sempre colheu
graos de altissima qualidade. “Identificamos variedade,
idade das plantas, altitude, face de exposicao solar,

inclinacdo e tipo de solo de cada talhdo de café”, explica.

Os processos de colheita e pés-colheita também tém
atencdo especial, com o café sendo colhido, lavado, seco
e armazenado em tulhas de madeira, separadamente,
para originar os micro-lotes. “Esses micro-lotes, de 20 a
150 sacas, sdo classificados sensorialmente, em uma
escala de zero a 100, de acordo com a metodologia
BSCA”, completa.

O diretor comenta que esse investimento na producao
de cafés especiais é compensatorio, principalmente
focando as sustentabilidades economica, social e ambi-
ental. “Agregamos valor ao produto, diminuimos a
rotatividade de pessoal através dos treinamentos e
beneficios, melhoramos a qualidade de vida dos
funcionarios e respeitamos o0 meio ambiente”, detalha.

A Fazenda Rainha possui o sistema de gestdo socio
ambiental da UTZ Certified e da BSCA e segue as normas
técnicas do sistema de gestdo da qualidade 1SO
9001:2000. “Essas certificacoes vao ao encontro do fato
de sabermos que um café precisa ter nota superior a 80
pontos na andlise sensorial, ter origem definida e ser
elaborado com responsabilidade social e ambiental para
ser considerado especial”, justifica. @

Susie Spindler, diretora-executiva da ACE, organizadora dos Cup's no mundo e o

Presidente da BSCA Luiz Paulo Dias

LEILAO INTERNACIONAL

No proximo dia 18 de janeiro, o Brasil serd o centro das atencoes dos principais
compradores de cafés especiais de todo o mundo. Nessa data, os 25 lotes
vencedores do 12° Concurso de Qualidade Cafés do Brasil serdo negociados, via

internet, no disputado leilao do Cup of Excellence. “Espero que o café seja muito
bem vendido e que supere a expectativa do cliente em cada xicara consumida.
Nosso produto foi comparado pelos juizes internacionais com os da Etiopia, que
sao os cafés mais aromaticos do mundo”, conclui Dias.
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No Museu do Café as homenagens ao dia da Consciéncia
Negra se estenderam durante todo o més de novembro.
A programacado especial ofereceu diversas atividades
gratuitas, destinadas a diferentes publicos, como
exibicdo de filmes, oficinas de danca e pintura, sarau
poético e apresentacdo musical.

Parte da programacado foi desenvolvida em conjunto

com a Casa de Cultura da Mulher Negra, que h3 mais de
20 anos desenvolve projetos nas dreas de resgate
cultural, educacdo e comunicacdo. A parceria rendeu o
sarau poético “Poesia Negra em Movimento”, e a oficina

Museu do Café celebra
més da Consciéncia
Negra com cinema,
poesia e musica

de pintura étnica “Memdria e resgate:
simbolismo dos povos Adinkra de Gana”. J3
com a associacao Il Obad De Min, sediada
em Sao Paulo, o Museu do Café realizou a
oficina “Dancando entre o Brasil e Africa”,
destinada ao publico da terceira idade.

Divulgacdo Museu do Café

As sessoes de cinema foram realizadas no espaco da
Cafeteria do Museu, com exibicao dos filmes “A Negacao
do Brasil” (2000), “Cartola — musica para os olhos”
(2006), “Cafundd” (2005) e “Todos somos irmaos”
(1949).

A programacao ainda contou com grupo de discussao,
comandado pelo professor Paulo Campbell — mestre em
Historia da Africa e coordenador do curso de Histéria da
Unisantos -, sobre a influéncia africana na religiosidade
brasileira, visitacdo gratuita e show musical com a
cantora Simone Anselmo. @

Programacao de Natal do Museu do Café

A programacao especial de Natal do Museu do Café contou com apresentacdes gratuitas de orquestras, coral, e intervencoes
teatrais. Os principais destaques foram a Orquestra Porto de Santos, a Orquestra de Cordas do Instituto Pdo de Aclicar e o Coral

Canto Magico, que se apresentaram no Saldo do Pregao.

A programacao ofereceu ainda a
atracao “As cirandas de Maria — Um
auto de Natal”’, com o grupo de
Teatro Experimental de Pesquisas
(TEP). O espetdculo narra, com
rimas e cantorias, a busca das
pastoras, vindas do Egito, pelo local
onde ocorrerd o nascimento do
Deus menino. Encerrando  as
atividades, o duo Choro de Bolso
apresentou o espetdculo: “Cancoes
de Natal”, no espaco da Cafeteria do

/\/\useu.@
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No dia 09 de novembro o Museu do Café recebeu a cerimonia de
premiacdo do 10° Concurso Estadual de Qualidade do Café de Sao
Paulo. O evento contou com a participacao de produtores, compra-
dores, representantes de associacoes e cooperativas além de
outras figuras representativas da cafeicultura nacional. A Cafeteria
do Museu foi @ camped na categoria “Especial” — maior lance dado
a um microlote — ao adquirir por RS 3.400 as duas sacas disponiveis
do café produzido por Maria Aparecida do Nascimento, de Sao
Sebastido da Grama.

O anuncio do resultado do leildo e dos precos pagos por parte ou a
totalidade dos 10 lotes finalistas foi realizado no Saldo do Pregao,
local de negociacdo das sacas de café durante o funcionamento da
antiga Bolsa Oficial de Café.

A grande camped foi a Torrefacdo e Moagem de Café Serra da
Grama ao arrematar por RS 45 mil o lote de 10 sacas do produtor
José dos Santos Cecilio Filho, também de S30 Sebastido da Grama.
Com isso, a empresa conquistou o titulo nas categorias “Ouro” -
maior valor pago por saca (RS 4.500,00) - e “Diamante”, pelo
maior investimento total. @

,g-ao dos melhores
café de $Sao Paulo
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Karina Frey

Karina Frey

Cornélio Ridel e
Maria Aparecida do Nascimento
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Museu do Cafe
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N Banco de dados digital disponibiliza
documentos sobre a historia da

imigracao no Brasil

Projeto “Memodria da Imigracao” conta com mais de 87 mil imagens

Uma ferramenta que revoluciona o acesso a fragmentos
da historia paulista e brasileira. Assim pode ser definido
0 projeto Memoria da Imigracao, que por meio de um
banco de dados online integra o acervo digital do Museu
da Imigracao - antigo Memorial do Imigrante — e docu-
mentos pertencentes ao Arquivo Publico do Estado de
S30 Paulo. No total sdo mais de 87 mil imagens
disponiveis para consulta e download gratuito. A ferra-
menta foi apresentada em cerimonia realizada no dia 08
de dezembro, no auditério da Estacao Pinacoteca, em
Sao Paulo.

“Agora, qualquer cidadao terd acesso total ao acervo do
Museu da Imigracao, seja para pesquisa ou apenas por
curiosidade. Trata-se de uma acao que democratiza o
acesso ao conhecimento”, afirma o secretdrio de Estado
da Cultura, Andrea Matarazzo.

Coordenado pelo Arquivo Publico do Estado de S&o
Paulo, o trabalho teve inicio em janeiro de 2011 e
envolveu etapas de organizacdo documental, interven-
cbes de conservacao e preservacao, digitalizacdo e
tratamento das imagens digitais. Como resultado, o
banco de dados desenvolvido oferece acesso amplo,
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Claudinéli Ramos, Luiz Hafers e o Secretario Andréa Matarazzo

para pesquisa e download gratuito

publico, democratico e organizado a um acervo de
inestimavel valor material e imaterial relacionado a
memoria da imigracdo no Brasil, garantindo ainda a
preservacao dos documentos originais. Todo o contetdo
do banco de dados estd disponivel para consulta na
pagina do Museu da Imigracdo na internet:
www.museudaimigracao.org.br.

Além de oferecer um campo de pesquisa geral — por
localidade ou periodo -, a ferramenta permite buscas
especificas entre as categorias de documentos
disponiveis: cartas de chamada, registros de matricula,
requerimentos da Secretaria da Agricultura, Comércio e
Obras Publicas (SACOP), jornais — publicados por colénias
imigrantes entre 1886 e 1987 -, acervo cartografico -
mapas e plantas de nucleos coloniais - e iconografico -
retratos de imigrantes, cartdes postais, fotografias de
viagens e da antiga hospedaria. A pesquisa em
diferentes parametros disponibiliza resultados organiza-
dos em diversos critérios. Em registro de matricula, por
exemplo, por meio do sobrenome ¢é possivel encontrar
informacoes referentes a data de chegada, idade e
familiares das pessoas que passaram pela Hospedaria
de Imigrantes. (&

Caroline Nébrega



Rafael Aleixa

Elmiro Alves Nascimento, Secretario de Agricultura de Minas Gerais,
Luiz Claudio Dupin, Coordenador de Fomento e Registros do INPI e

Hélcio Carneiro Pinto, Presidente da APROCAM

O Instituto Nacional da Propriedade Industrial concedeu
a regiao da Serra da Mantiqueira o registro de indicacao
de procedéncia para o café, reconhecendo dois tipos de
indicacao geogrdfica: o de indicacdo de procedéncia (IP)
e denominacdo de origem (DO).

Segundo o diretor-geral do IMA Instituto Mineiro de
Agropecuaria, Altino Rodrigues Neto, o selo concedido
pelo INPI é importante para que os produtores mineiros
ganhem mercado com a agregacao de valor ao produto.

Café da Mantiqueira
recebe registro

de Indicacao de
Procedéncia

para o café

"E atesta para o consumidor que o produto em questao
possui propriedades de origem e qualidade diferencia-
das", completa.

Esta é a sequnda regido mineira e a primeira do Sul de
Minas a obter o Selo de Indicacdo Geografica (IG), na
modalidade de Indicacao de Procedéncia do café. O
cerrado foi a primeira regido que recebeu esse status,
sequido agora, da regido da Serra da Mantiqueira, que
é composta por vinte e dois municipios. (&

AMSC lanca programa 'Vender Melhor'

Produzir cafés especiais e exportar 0s graos para o mundo.
Esta vemn sendo uma proposta cada vez mais atrativa no
mercado. Para atender a demanda e orientar os produtores
da regido da Alta Mogiana paulista, a AMSC (Associacao
dos Produtores de Cafés Especiais da Alta Mogiana) lancou
em dezembro, com o apoio do Sebrae, o programa ‘Vender
Melhor’, que tem como objetivo valorizar os cafés especiais
da regiao.

Flavia Lancha _recebe premiacéo pelo 2° Iugar nas

Podem participar do programa produtores de café da regido
da Alta Mogiana paulista cujas propriedades estejam acima
de 800m de altitude e sejam associados a AMSC.

Para a cafeicultora e associada 8 AMSC, Flavia Lancha
Oliveira, além de orientar, o programa ‘Vender Melhor” ird
ajudar o cafeicultor a agregar valor na producdo e
conquistar a credibilidade dos clientes. "O mercado de cafés
especiais estd em expansao e a procura por graos de
qualidade é crescente. O produtor precisa se preparar e
estar qualificado", afirma.

"Diferente de vender commodity, a venda de cafés
especiais demanda tempo, paciéncia. O produtor precisa
estar preparado e atento as oportunidades, pois neste
mercado cada cliente tem uma época especifica para
Ccomprar, CoOmpra 0 quanto precisa e paga 0 preco por

isso", completa. (& . -
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Programa Café Sequro

Membros do Grupo de Trabalho
do Programa Café Seguro se
reuniram no Ultimo dia 16/11,
na sede do Cecafé, com repre-
sentantes da industria
agroquimica para a discussao
de questdes relacionadas a
utilizacdo de defensivos quimi-
cos na producdo de café. Entre
0s assuntos da pauta, a elabo-
racéco de nova edicao da
cartilha, a situacdo atual de
contaminacdes do Flutriafol nas
exportacoes de café para o
Japdo e a recomendacdo da
JMPR Joint Meeting on Pesti-
cide Residues da FAO/WHO.

A JMPR recomendou aumentar
o LMR do flutriafol, entre outros
ingredientes ativos, no
CODEX/Alimentarius de 0,05
para 0,15 ppm.  Guilherme

Arquivo CeCafé

Braga, do Cecafé, destacou as gestdes do Adido Agricola Brasileiro no Japao junto ao Ministério da Saude no Japao, no

sentido de verificar a possibilidade de reconhecimento, desde ja, da recomendacdo da JMPR da FAO/WHO quanto a
proposta de LMR para o flutriafol em 0,15 ppm, fato que viria a solucionar o problema na exportacao de café para aquele

pals, tal como ocorreu com a piraclostrobina. (&

Arquivo CeCafé

Mais adiante, em 13/12, o Consultor da All Japan Coffee

Assodiation, James Cooley, acompanhado de representantes
de empresas japonesas, esteve no Cecafé para discutir as
medidas que estdo sendo adotadas para o controle dos
embarques para 0 Japao. O Diretor do Cecafé, Guilherme
Braga, antecipou que, conforme as informacdes recebidas do
MAPA, como resultados de reunides mantidas com autori-
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Reunido com Consultor da AJCA e representantes de empresas japonesas

dades japonesas, os estudos do flutriafol foram concluidos e o
parecer do Food Safety Committee j3 teria sido favordvel a
aceitacdo do aumento do LMR para 0,05ppm, condicionado a
conclusdo de Audiéncia Publica. Em principio, a adocdo da
proposta da JMPR somente seria considerada apds a sua
aprovacao pelo plendrio da OMC Organizacdo Mundial do
Comeércio. (&




MAPA realiza Programa de Imersao
no Agronegocio Brasileiro para diplomatas

Com o objetivo de aprofundar o conhecimento de
diplomatas brasileiros no que diz respeito as caracteristicas
do agronegocio, em especial nos procedimentos levados a
efeito no Brasil para garantir a qualidade do produto
nacional, o MAPA em parceria com o Ministério das

Arquivo CeCafé

Relacbes Exteriores (MRE) realizou em Novembro o
“Programa de Imersao no Agronegdcio Brasileiro”.

O Programa permitiu que profissionais lotados em
postos estratégicos de paises da Africa, Américas,

Europa, Asia e Oriente Médio
participassem de palestras
informativas  sobre  cada
setor do  agronegdcio
brasileiro de modo que
possam verificar in loco os
procedimentos, garantindo a
excelencia  do  produto
brasileiro. Representando o
setor exportador de café,
Guilherme Braga, do Cecafé,
proferiu  palestras  aos
diplomatas participantes.@

Departamento do Café
tem novo diretor

A nomeacdo do novo diretor do Departamento do Café, da Secre-
taria de Producdo e Agroenergia, do Ministério da Agriculturs,
Pecudria e Abastecimento, Edilson Alcantara, foi publicada no Didrio
Oficial da Unido no dia 14 de dezembro.

O diretor é formado em Jornalismo, com especializacbes em
Marketing (USP) e Administracdo e Economia (FGV) e trabalhou
durante 26 anos no Banco do Brasil. Atuou como gestor das Cédulas
de Produto Rural, lancou a Cédula de Produto Rural (CPR) do Café,
introduzindo a cultura dos mercados futuros e de venda antecipada
no meio rural. Edilson Alcantara contribuiu para a elaboracdo da Lei
da CPR Financeira e na elaboracdo da Lei dos novos titulos
agropecudrios (CDA/WA, LCA, CDCA e CRA). Na BMFBovespa, foi o
responsavel pela implantacao da Bolsa Brasileira de Mercadorias
(BBM), da qual foi diretor-executivo por 8 anos.

O novo diretor afirma que pretende, com o apoio do setor produ-
tivo, da industria e de exportadores, melhorar os instrumentos de
apoio do Governo Federal ao setor, estimulando a melhoria de
qualidade e da renda do produtor de café.

Carlos Silva dos Santos




Meércia Lemos

O Governador Anastasia oficializou a criacdo do Fundo
Estadual do Café (Fecafé), em solenidade que contou com
uma presenca expressiva de liderancas politicas e das
representacdes dos diversos segmentos cafeeiro. Ao
sancionar a lei, Anastasia enfatizou a importancia
economica e social da cafeicultura para o estado, desta-
cando que “o café estd no nosso codigo genético, estd na
histéria do desenvolvimento e de nossa tradicdes”, e “nao
Vamos sossegar enquanto ndo vermos forte o Nosso
produtor de café”. Complementou, dizendo que “esse
Fundo do Café é para termos produtividade, qualidade,
instrumentos de seguranca aos produtores, porque NOsso
compromisso é com o desenvolvimento e esse compro-
misso passa pela cafeicultura, pela nossa agropecuaria”.

O Fundo Estadual do Café
(Fecafé) destinard ao setor RS
100 milhdes nos proximos trés
anos, sendo aportados RS 40
milhoes para 2012, e mais RS
30 milhdes em 2013 e 2014. 0
Fecafé serd coordenado pela
Secretaria de Agricultura e
composto por representantes
das areas do Planejamento e
Gestdo, da Fazendo e de
Desenvolvimento  Econémico.
Também integrariam 0
colegiado o BDMG, Faemg,
Ocemg, Fetaemg, Sindicafe,

Mércia Lemos
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Governador Antonio Anastasia discursa no ato de criacdo do Fundo

Dep. Carlos Melles, Silas Brasileiro (CNC), e dep. Antonio Carlos Arantes

que teriam a responsabilidade pela gestao dos recursos e
andlise e selecdo dos projetos apresentados.

undo
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Para o deputado federal e presidente da Cooparaiso,
Carlos Melles “o governador estd cumprindo mais um
compromisso. E um gesto historico e que terd fundamen-
tal importancia para melhorar a vida do produtor. Minas
dad o exemplo, que certamente serd sequido por outros
estados produtores” . Jodo Antonio Lian, Presidente do
Conselho Deliberativo do CECAFE, aplaudiu a iniciativa do
Governador, sugerindo que na definicdo de linha de
atuacdo sejam contempladas também acdes voltadas
para a capacitacao e formacdo de mao de obra especiali-
zada, preparando os produtores para melhor enfrentar os
desafios de produzir cada vez melhor. @
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“Paella EISA Interagricola”

tradicional confraternizacao de final de ano

Fotos: Divulgacdo EISA
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